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The invention relates to a process for the preparation of a cellulose-containing, beta-glucane enriched 
grain, preferably oats or barley, fiber for use as food or as a raw material or additive in the food industry. 
In the process, a ground or unground grain, preferably oats or barley, is slurried rapidly in cold water, 
which may contain an organic solvent. The slurry is homogenized rapidly and is screened, whereby a 
beta-glucane containing fiber is obtained. 
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Kekslnttt kqskce ocnetelmatt elintnrvikkeeksi ja 
ellntai^iketeollisuudcn raakayftineeksi.. tarkoitetun 
sdlluloosnpj toiscn. Iietn-Kl^ukuniii rikastetun vi 1 jakuidim 
valmistainiscksi . MeneLclolissa jauhettu tai jauhamaton vilja 
[. edulllsesti ohra tai kaura;] lietetaan nopeastl kylmfian 
veteen . jossa voi olla orgaanista liuotinta . Liete hoi&osenoidaan 
nopcasti Ja seulotaari. jolloin saadaan beta-glukaanipitoineh 
kuitu. 

lippfinningen avscr. ctk fftrfarande fOr framstailning av en 

ccllulosahaitig, betn-glukananrikad spaniun&ls fiber avsedd att 

utgOra ett livsmcdel eller en r&vara i livsmedelsihdustrin. I 

r^^rfarandet suspender&s den oalda .eller omalda saden 

[, fOrdeiaictigt korn och havre] snabbt I kallt vat ten , som kan 
: inneh&lla ett organiskt lOsningsmedel . Suspensionen 
' hdmogeniseras snabbt och siktas, varvid man erh&Iler beta- 

glukanhaltig fiber. 
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MENETELMA 6-GLUKAANIRIKASTETUN RAVINTOKUIDUN VALMISTA- 
MISEKSI 

Keksinn6n kohteena on menetelmd elintarviketeolli- 
5 suuden raaka-alneeksl J a ellntarvlkkeeksl tarkoitetun B- 
glukaanlrlkas-tetiun selluloosapl-tolsen ravlntokuidun 
valmlstamlseksl . 

Viljakasvil: slsaitdvdt runsaastl 6-glukaania erityl- 
sestl Jyv^ssM lllttyneena selluloosapltolseen kuitru- 

10 alnekseen. 

Tunnetuissa menetelmissa B-glukaanirikastettua kuitua 
on valmistettu jauhamalla vilja kuivana ja seulomalla 
kuituaines erilleen -tarkkelysosasta. NSin saatu kuitu- 
aines sisaltaa tyypillisesti enintasn 15 % 6-glukaania sekM 

15 huomattavan paljon t^rkkelyst^ . MSrkS jauhatusmenetelmia ei 
ole k^ytetty paitsi vehnaile^ jossa ei ole 6-glukaania (US 
3,788>861), koska jyvSaineksen kastuessa B-glukaania 
liuo-fctavat entsyymit aktivoituvat J a "tuhoavat 6-glukaanin, 
Markamenetelmilia valmistetaan B-glukaanittomia kuituval- 

20 misteita. . MenetzelmiM B-glukaanin erlstamlseksl sellal- 
senaan -tunnetaan monla. Nlille on ominalst:a B-glukaanln 
liuo-ttamlnen eslm. alkaallslssa ololssa J a sen uudelleen 
saostamlnen eslm. alkoholllla 1:ai asetonllla. EslmerkklnS 
mainlttakoon pat:entt:ljulkaisussa Ft 873499 esitetty 

25 menetelma • N^iss^ mene-telinissa suurin bngelma on B- 

glukaanlliuoksen suuri ylskositeettl jo hyvin pieniliakin 
B-glukaanlpltolsuuksllla. Saostamlseen tarvltaan vastaa- 
vasti paljon liuotinta, Joka joudutaan ottamaan talteen ja 
vakevSlmaan uudelleen. T&mA tekee nSistd menetelmistd 

30 hyvin epataloudellisia. 

Esilia olevah keksinn5n tarkoituksena on poistaa 
esitetyt epakohdat. 

Erityisesti keksinnOn tarkoituksena on tuoda esiin 
menetelma, jolla viljasta, erikoisesti ohrasta ja kaurasta, 

35 voidaan valmistaa erityisen paljon B-glukaania ja erityisen 
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■ vShSn tSrkkelysta sisaltavM kuitujae, joka terveydelle 
edulllsten vaikutustensa, elintarvikkeiden valmlstusta 
edls-tavlen omlnalsuukslensa ja miellyttavSn mledon. makunsa 
ansiosta sopli elintarvikkeeksi ja elintarviketeollisuuden 
5 raaka-aineeksi • 

TMlle kuituvalmisteelle on omlnaista jopa yli 30 % 6- 
glukaanipitoisuus, hyvin alhainen tarkkelyspitoisuus ja 6- 
glukaaniin perustuva paksunnosvaikutus . Tama valmiste 
lisSa elintaryikkeissa kuitupitoisuutta^ vShentaS 

10 eniergiapitbisuutta, ja sen slsaitama B-glukaani alentaia 
veren kolesterolitasoa. 

KeksintG perustuu siihen perusajatukseen^ etta jau- 
hettu tai jauhamaton vilja, erikoisesti ohra tai kaura, 
lietetaSn nopeasti kylm^an veteen, homogenoidaan nopeasti 

15 ja seulotaan kuituaines erilleen. Saatu kuituaines 

kuivataan nopeasti tunnettiija kuivaustekniikoita kayttSen. 
Uut:1:a ja ylldtt^vaa -tSssd prosesslssa on se, ett:^ veden 
kaytOsta huollmatta B-glukaanl el Irtoa kultuaineksesta 
elka tuhoudu, vaan sllta saadaan talteen kultuun jopa 

20 .90 %• Seulonnassa erkaneya endospermiosa voldaan kayttaa 
esijmerkil^^ etanolin ja valkuaisen valmis- 

tukseen, 

Kekslnn6n mukaan jauhettu tax jauhamaton B-glukaanla 
sisdltavd vilja, ohra tax kaura; lletetaan nopeastx kylmaan 

25 veteen, jonka lampdtxla on O - IS'^C^vedulllsesti +8'*C. 

L lettoy axheen kulva-alnepitoxsuus on 10 - 45 edulllsestx 
30 %• L lete homoge noidaan tehokkaalla mSr^^ auhimella 
mahdollisimman pxenin viivytyksih. Homogenoxtu liete 
seulotaan kahdessa valheessa, jolloin ensimmSisessa 

30 vaiheessa kaytetaan reikakokoa n. 2000 pm - 800 ]xm, 

edullisesti 800 pm, jolloin erotetaan karkeampx kuori yms. 

aines ja tolsessa vaiheessa kaytetaan reikakokoa 40 pm - 

80 pm, edullisesti 80 pm^ jolloin erotetaan varsinainen B- '^^olX. ^ 

glukaanikuitu. Endospermiosa lapaisee molemmat vaiheet. 

35 Saatu kostea B-glukaanikuitu kuivataan jollakin tunnetulla 
kuivausmenetelmaiia, kuitenkin mahdollisimman nopeasti. 
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KeksintQS selostetaan seuraavassa yksityiskohtaisesti 
suoritusesimerkin avulla, joka on tarkoitettu havainnol- 
listamaan keksln-t&d. 



5 Eslmerkkl 1 • 

Lahtdaineena kaytrettlin Jauhettua ohraa, josta oli seu- 
lottu Jyvdn hedelmakuorlalnes (helpeet:) pols. Jauho 
lietettiin +10-C veteen h. 30 % lietteeksi ( kuiva-alne- 

10 pltoisuu^). Llet:e hombgenoitlln Jatkuvatoimlsella 

markajauhimella ja seulottiin kakslvalhelsella pyOrivSlia 
kartloseulalla; enslmmaisen seulontavalheen relkakoko oil 
800 pm ja tbisen 80 pin. Toisen yaiheen seulaplnnalle 
johdettiin kylmSa pesuvetta endosperihlosan erottumisen 

15 tehostamlseksi * Saadun hienokult:uJakeen B-glukaanl- 
pitolsuus oli 18 %^ tarkkelyspitoisuus 25 %. B- 
glukaanisaanto laskettuna laht:6alneen B-glukaanlmaarasta 
oli n. 75 %. 

20 E^imerkki 2. 

LahtOaineena kaytettlin kuoretont:a kauraa. Jyvat sekoi- 
tzettiin kylmaan veteen ja johdettiin suoraan homogenoin- 
triin. Veden iamp6tila oli +8**C ja lieton kuiva-aine- 
25 pitolsuus 20 %. Homogenoitu liete seulottiin kaksivai- 
helsella seulalla, kuten esimerkissa 1. Saadun kuitu- 
jakeen B-glukaanipitbisuiis oli 31 % ja tarkkelyspitoisuus 
10 %• B-glukaanisaanto laskettuna laht&aineen B-glukaani- 
maarasta oll n. 90 %. 
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PATENTTIVAATIMUKSET 

1. Menetelina elintarvikkeeksi ja elintarviketeollisuuden 
raaka-aineeksi tarkoitretun selluloosapltolsen, B-glukaani- 

5 rikastetun viljakuidun valmlstramiseksl, tunnettu 
siita^ e-tta jauhe-ttu tai jauhamaton B-glukaania sisSltavS 
vilja^ edullisesti ohra tai kaura lietetaan nopeasti 
kylmaan veteen, jonka iamp6tila on 0 - 15^C, edullisesti 
S^'C, liete homogenoidaan nopeaslri markajauhimella ja 
10 seulo-taan, jolloin saadaan 6-glukaanipitoinen kuitu. 

2. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelma, 1: u n - 
n e t t u siita^ etta seulonta on kaksivaiheinen eli 
ensimmaisessa seulonnassa reikakoko on n. 2000 pm - 

15 800 \im, edullisesti 800 ]im, ja toisessa n, 40 vim - 80 pm, 
edullisesti 80 pm. 

PATENTKRAV 

20 1. F5rfarande f5r f ramstailning av en cellulosahaltig B- 
glukananrikad spannmSls fiber avsedd att utg5ra ett 
llvsmedel eller en rAvara i livsmedelsindustrin, 
kannetecknat darav, att malt eller omalt 
spanninSl innehdllande B-glukan suspenderas snabbt i kallt 

25 vatten^ vars temperatur ^r 0 - 15*C^ fOrdelaktigt Q'^C, 

suspenslonen homogeniseras snabbt i en vAtkvarn och siktas 
varvid erhSlles en B-glukanhaltig fiber. 

2. Fttrfarande enligt patentkrav 1, k a n n e - 
30tecknat darav, att siktningen bar tvA faser, 
d.v.s. i forsta fasen ar siktens maskvidd omkring 
2000 pm - 800 \im, f6rmSnligt 800 pm och i den andra 
omkring 40 pm - 80 pm, fOrmSnligt 80 pm. 



